Rhabarber Chutney

ARBEITSZEIT
ca. 40 Minuten

KOCH-/BACKZEIT PORTIONEN
| Stunde 2 Personen
CNC;

o

LUTATEN

200 g Rhabarber. schalen. klein schneiden
1 Schalotte. gehackt

50 g Rosinen

1-2 Nelken

0.3 Sternanis

1EL Senfkorner
0.5 dl WeiBweinessig
0.25 dl Weisswein
0.29 dI Orangensaft
200 g Rohrzucker

etwas Zimt & Pfeffer

LUBEREITUNG

Alle Zutaten bis auf den Rhabarber und den Zucker in eine Pfanne geben und
aufkochen. AnschlieBend den geschalten und klein geschnittenen Rhabarber
dazugeben,umrahren,so dass er schon Wasser zieht. Nun langsam,Stack far
Stick.den Zucker hinzugeben und auf kleiner Stufe fur ca. 1 Stunde offen
kacheln lassen.

Sobald die gewunschte Konsistenz erreicht ist,das Chutney in ein Einmachglas
fullen,verschlieBen und auf den Kopf stellen. So ist sichergestellt,dass sich das

Glas qut verschlieBt und sich das Chutney lange halt.

Wir wanschen einen guten Appetit!

@ Vegan @ Vegetarisch

Mit Alkohol @ oOhne Zucker @ Far Kinder geeignet



