
Rhabarber Chutneg

Z U T A T E N Z U B E R E I T U N G

200 g
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 50 g

1-2
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 0,5 dl

0,25 dl
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200 g

 

Rhabarber, schÉlen, klein schneiden

Schalotte, gehackt

Rosinen

Nelken

Sternanis

SenfkÛrner

WeiÄeeinessig

Weisseein

Orangensaft

Rohrhucker

eteas Zimt & Pfeffer

Alle Zutaten bis auf den Rhabarber und den Zucker in eine Pfanne geben und

aufkochen. AnschlieÄend den geschÉlten und klein geschnittenen Rhabarber

dahugeben umràhren so dass er schÛn Wasser hieht. Nun langsam Stàck fàr

Stàck den Zucker hinhugeben und auf kleiner Stufe fàr ca. 1 Stunde offen

kÛcheln lassen. 

Sobald die geeànschte Konsistenh erreicht ist das Chutneg in ein Einmachglas

fàllen verschlieÄen und auf den Kopf stellen. So ist sichergestellt dass sich das

Glas gut verschlieÄt und sich das Chutneg lange hÉlt.

 

Wir eànschen einen guten Appetit!

A R B E I T S Z E I T  
c a .  4 0  M i n u t e n

K O C H - / B A C K Z E I T
1  S t u n d e

P O R T I O N E N
2  P e r s o n e n

Vegan Mit AlkoholVegetarisch Ohne Zucker Fàr Kinder geeignet
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