
Rhabarber Chutney

Z U T A T E N Z U B E R E I T U N G

200 g

1

 50 g

1-2

0,5

 1 EL

 0,5 dl

0,25 dl

0,25 dl

200 g

 

Rhabarber, schälen, klein schneiden

Schalotte, gehackt

Rosinen

Nelken

Sternanis

Senfkörner

Weißweinessig

Weisswein

Orangensaft

Rohrzucker

etwas Zimt & Pfeffer

Alle Zutaten bis auf den Rhabarber und den Zucker in eine Pfanne geben und

aufkochen. Anschließend den geschälten und klein geschnittenen Rhabarber

dazugeben umrühren so dass er schön Wasser zieht. Nun langsam Stück für

Stück den Zucker hinzugeben und auf kleiner Stufe für ca. 1 Stunde offen

köcheln lassen. 

Sobald die gewünschte Konsistenz erreicht ist das Chutney in ein Einmachglas

füllen verschließen und auf den Kopf stellen. So ist sichergestellt dass sich das

Glas gut verschließt und sich das Chutney lange hält.

 

Wir wünschen einen guten Appetit!

A R B E I T S Z E I T  
c a .  4 0  M i n u t e n

K O C H - / B A C K Z E I T
1  S t u n d e

P O R T I O N E N
2  P e r s o n e n

Vegan Mit AlkoholVegetarisch Ohne Zucker Für Kinder geeignet

,

,
,

,

,

,

, , ,

,

,

,


