
Gegri l lte Kohlrabi-Spieße

Z U T A T E N  Z U B E R E I T U N G

Kohlrabi schälen, in Würfel schneiden und in kochendem Salzwasser
ca. 10 Minuten al dente garen.
Kohlrabi mit kaltem Wasser abschrecken.
Kräuter abzupfen, waschen und klein hacken.
Kräuter und Olivenöl vermengen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.
Kohlrabi auf Holzspieße stecken und für ca. 5 Minuten grillen.
Anschließend mit der Marinade einpinseln und servieren.

Wir wünschen einen guten Appetit!
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