Pasta mit Walnuss-Kohlrabiblattpesto

ARBEITSZEIT
ca. 15 Minuten

KOCH-/BACKZEIT PORTIONEN
170 Minuten 2 Personen
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ZUTATEN ZUBEREITUNG
240 g Pasta, z.B. Orecchiette Die Kohlrabiblatter vom Strunk entfernen.
40 g Kohlrabiblatter Die Blatter waschen und grob schneiden.
60-80 ml Olivendl In 1 EL Olivendl in einer Pfanne 1-2 min. andiinsten.
60g Walniisse Die Walniisse fein mahlen.
Die Knoblauchzehe in kleine Wiirfelchen schneiden.
1 Knoblauchzehe . . « . .
Die gediinsteten Blatter, den Knoblauch, die Walniisse, das Salz und
Salz ca. 60 ml Olivendl in einen Mixer (Piirierstab) geben und prieren.
Nur so lange Olivendl dazugeben, bis das Pesto die richtige
Konsistenz hat.
Die Pasta kochen.
Das Pesto in eine Pfanne geben, kurz erhitzen und die Pasta darunter
mischen.
Wir wiinschen einen guten Appetit!
® Vegan @ Vegetarisch Mit Alkohol @ Ohne Zucker @ Fur Kinder geeignet



