Coleslaw mit Himbeeressig

ARBEITSZEIT
ca. 20 Minuten

KOCH-/BACKZEIT PORTIONEN
0 Minuten 4 Personen

®

| X

ZUTATEN

Fir die Suppe

ZUBEREITUNG

Den Weillkohl waschen und in diinne Streifen schneiden. Karotten

350 g WeiBkohl schalen und fein reiben. Zwiebeln schéalen und in Scheiben
3 Karotten schneiden. Schnittlauch waschen, trocken schiitteln und in feine
2 7wiebeln Rinde schneiden.
5Stele  Schnittlauch Welﬂkohl, Karotten und ZW|ebe-In mit Zuc.:ker und Salz verm.engen und
ca. 1 min. durchkneten. AnschlieBend mit Sahne, Mayonnaise und
TEL  Zucker Essig verriihren und mit Pfeffer abschmecken. Schnittlauch unter den
TTL Salz Salat heben und servieren.
200 g Saure Sahne, 10% Fett
4 EL Mayonnaise Wir wiinschen einen guten Appetit!
2 EL Himbeeressig
Pfeffer
® Vegan @ Vegetarisch Mit Alkohol @ Ohne Zucker @ Fur Kinder geeignet



