NIRASCH/ -
ON = (1,\/4

BUN DI

Menuvorschlage ab 10 Personen Wahle bitte fur alle Gaste der Gruppe das gleiche Menu!

VORSPEISEN:

e Bunter Blattsalat mit Erdbeeren, Walntussen und Parmesan-Crumble CHF. 11.50
e Nusslisalat mit Ei, Speck und Croutons CHF. 13.50
e Erbsen-Basilikum-Suppe mit Ziegenkdsemousse und Croutons CHF. 9.50
o Falafel mit gemischtem Salat, Randen-Hummus und Tzatzikisauce CHF. 13.50
e Rindscarpaccio mit Rucola, Parmesanflocken und Balsamico CHF. 16.50

HAUPTGERICHTE:

e Rotweinrisotto mit Alpenkase und Blnderfleisch CHF. 25.—
e Hausgemachte Tagliatelle mit Pecorino-Sauce und Spargel CHF. 27.50
e Hausgemachte Gnocchi mit Salsiccia und Eierschwammen CHF. 29.50
o Falafel mit gemischtem Salat, Randen-Hummus und Tzatzikisauce CHF. 27.50
e Truthahnbraten mit Speck, neue Kartoffeln und Saisongemuse CHF. 29.50
e Schweinsfiletmedaillons, Senfhonigsauce, Saisongemuse, Bratkartoffeln CHF. 34.50
e Gebratenes Forellenfilet mit Reis und Saisongemuse CHF. 34.50
o Rosagebratene Entenbrust, Beerensauce, Nudeln und Saisongemuise CHF. 38.50
e Roastbeef am Stlick, Sauce Bearnaise, Saisongemuse, Bratkartoffeln CHF. 46.50
DESSERTS:
e Schokoladen-Orangen-Mousse mit Haselnuss-Crumble CHF. 13.50
e Creme brGlée mit Grand Marnier CHEF. 12.50
e Klassisches Tiramisu CHF. 11.50
e Panna Cotta mit Waldbeeren CHF. 9.50
Fondue Chinoise a discretion CHF. 56.—

Geniesse ein kostliches Fondue Chinoise mit einer reichhaltigen Auswahl:
e Rindshuft, Kalbfleisch, Schweinefilet, Pouletbrust, Hackballchen
e Verschiedene Gemise, Pilze, exotische Friuchte, Wildreis, Country Fries
e Hausgemachte Saucen — Randen-Hummus, Burgersauce, Tzatzikisauce,
Guacamole, Chimmichurri, Kurkuma-Mayo

Gerne darfst du dir auch ein Menu aus unserer a la Carte — Karte zusammenstellen. Wir werden
den Preis dazu neu berechnen. Diverse Menus kénnen auch in einer Vegi-Variante zubereitet

werden.
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