
 
 
 
 
 
 
 
Menuvorschläge ab 10 Personen         Wähle bitte für alle Gäste der Gruppe das gleiche Menu! 

 

 
 
VORSPEISEN: 
• Bunter Blattsalat mit Erdbeeren, Walnüssen und Parmesan-Crumble CHF. 11.50 
• Nüsslisalat mit Ei, Speck und Croutons CHF. 13.50 
• Erbsen-Basilikum-Suppe mit Ziegenkäsemousse und Croutons CHF.  9.50 
• Falafel mit gemischtem Salat, Randen-Hummus und Tzatzikisauce CHF.  13.50 
• Rindscarpaccio mit Rucola, Parmesanflocken und Balsamico CHF. 16.50 

 
 
HAUPTGERICHTE: 
• Rotweinrisotto mit Alpenkäse und Bünderfleisch CHF. 25.— 
• Hausgemachte Tagliatelle mit Pecorino-Sauce und Spargel CHF. 27.50 
• Hausgemachte Gnocchi mit Salsiccia und Eierschwämmen CHF. 29.50 
• Falafel mit gemischtem Salat, Randen-Hummus und Tzatzikisauce CHF.  27.50 
• Truthahnbraten mit Speck, neue Kartoffeln und Saisongemüse CHF. 29.50 
• Schweinsfiletmedaillons, Senfhonigsauce, Saisongemüse, Bratkartoffeln CHF.  34.50 
• Gebratenes Forellenfilet mit Reis und Saisongemüse CHF. 34.50 
• Rosa gebratene Entenbrust, Beerensauce, Nudeln und Saisongemüse CHF. 38.50 
• Roastbeef am Stück, Sauce Bearnaise, Saisongemüse, Bratkartoffeln CHF. 46.50 

 
 
 DESSERTS:  
• Schokoladen-Orangen-Mousse mit Haselnuss-Crumble CHF. 13.50 
• Crème brûlée mit Grand Marnier CHF. 12.50 
• Klassisches Tiramisu CHF. 11.50 
• Panna Cotta mit Waldbeeren CHF. 9.50 

 
 
Fondue Chinoise à discretion CHF. 56.— 
Geniesse ein köstliches Fondue Chinoise mit einer reichhaltigen Auswahl: 
• Rindshuft, Kalbfleisch, Schweinefilet, Pouletbrust, Hackbällchen 
• Verschiedene Gemüse, Pilze, exotische Früchte, Wildreis, Country Fries 
• Hausgemachte Saucen – Randen-Hummus, Burgersauce, Tzatzikisauce, 

Guacamole, Chimmichurri, Kurkuma-Mayo 
 
Gerne darfst du dir auch ein Menu aus unserer à la Carte – Karte zusammenstellen. Wir werden 
den Preis dazu neu berechnen. Diverse Menus können auch in einer Vegi-Variante zubereitet 
werden. 
 
Pontresina, im März 2025 


