Topinambursuppe mit WeiBwein

ARBEITSZEIT KOCH-/BACKZEIT PORTIONEN
ca. 20 Minuten ca. 15 Minuten 4 Portionen
®

ZUTATEN ZUBEREITUNG
750 g Topinambur Topinambur und Schalotten wiirfeln und in einem Topf mit etwas
2 Schalotten Butter andiinsten. Den Weillwein dazu gieRen und dann mit so viel
ca. 800 ml Gemiisebriihe Gemiisebriihe aufgieBen, bis der Topinambur gerade so bedeckt ist.
1 Weilwein tI?e_n S_chlnittlaucl::)h klsin S?h;?idsen und etbwas’\2/I_EsPst6ffffel davon
1Bund Schnittlauch eiseitelegen. Den Rest in die Suppe geben. Mit Pfeffer
| h abschmecken.
100 ml Sahne Die Suppe so lange kdcheln lassen, bis die Topinamburstiicke weich
Butter sind.
Pfeffer Einen Schuss Sahne dazugeben und zu einer cremigen Suppe
Salz pirieren. Mit Salz abschmecken (falls Giberhaupt notwendig, da die

meisten Gemiisebriihen bereits relativ stark gesalzen sind).
Zum Servieren mit etwas Schnittlauch bestreuen.

Wir wiinschen einen guten Appetit!

@® Vegan @ Vegetarisch Mit Alkohol @ Ohne Zucker @ FUr Kinder geeignet



