SuBkartoffelpommes mit Zimt

ARBEITSZEIT KOCH-/BACKZEIT PORTIONEN
ca. 15 Minuten ca. 90 Minuten 2 Portionen
®

ZUTATEN ZUBEREITUNG
400 g SiRkartoffeln SiuBkartoffeln schalen und in ca. 1cm lange Stifte schneiden.
2 EL Speisestérke AnschlieRend ca. 1 Stunde in kaltes Wasser legen.
2 Olivendl Backofen vorheizen, die SiiRkartoffeln abgieRen und trocken tupfen.
1TL Zimt Je 1 Halfte StiBkartoffeln mit 1 EL Speisestarke in einen Gefrierbeutel

geben und schiitteln, so dass sich die Stérke gut verteilt.
Kartoffelstifte mit Olivendl auf einem Backblech auslegen und fiir ca.
30 Minuten backen. Nach ca. 15 Minuten Pommes wenden.

Zum Schluss mit Salz und Zimt wiirzen

Salz

Wir wiinschen einen guten Appetit!

@® Vegan @ Vegetarisch Mit Alkohol @ Ohne Zucker @ FUr Kinder geeignet



