Herzhafter Rotkohlkuchen

ARBEITSZEIT KOCH-/BACKZEIT PORTIONEN
ca. 20 Minuten ca. 60 Minuten 1 Backblech

ZUTATEN ZUBEREITUNG
500 g Hefeteig Einen klassischen Hefeteig vorbereiten.
650 g Rotkohl, gekocht Rotkohl in diinne Scheiben schneiden und in einem Topf mit etwas

1 Birne Wasser weich kochen. AnschlieRend gut abtropfen lassen.

200g Schmand
3 Eier, GroRe M
1 EL Majoran

Backofen auf 200° vorheizen.

Birne in feine Scheiben schneiden.

Schmand, Eier und Majoran zum Rotkohl geben und mit Salz und
Pfeffer wiirzen.

Pfeffer Den Hefeteig auf ein mit Backpapier belegtes Blech geben. Die
Salz Rotkohlmasse gleichmaRig darauf verteilen und die Birnenscheiben
darauf legen.

Den Kuchen ca. 25 min. backen.

Wir wiinschen einen guten Appetit!

@® Vegan @ Vegetarisch Mit Alkohol @ Ohne Zucker @ FUr Kinder geeignet



