
Herzhafter Rotkohlkuchen

Z U T A T E N  Z U B E R E I T U N G

Einen klassischen Hefeteig vorbereiten.
Rotkohl in dünne Scheiben schneiden und in einem Topf mit etwas
Wasser weich kochen. Anschließend gut abtropfen lassen.
Backofen auf 200° vorheizen.
Birne in feine Scheiben schneiden. 
Schmand, Eier und Majoran zum Rotkohl geben und mit Salz und
Pfeffer würzen. 
Den Hefeteig auf ein mit Backpapier belegtes Blech geben. Die
Rotkohlmasse gleichmäßig darauf verteilen und die Birnenscheiben
darauf legen. 
Den Kuchen ca. 25 min. backen.

Wir wünschen einen guten Appetit! 

A R B E I T S Z E I T
c a .  2 0  M i n u t e n

K O C H - / B A C K Z E I T
c a .  6 0  M i n u t e n

P O R T I O N E N
1  B a c k b l e c h

Vegan Mit AlkoholVegetarisch Ohne Zucker Für Kinder geeignet

Hefeteig
Rotkohl, gekocht
Birne
Schmand
Eier, Größe M
Majoran
Pfeffer
Salz

500 g
650 g

1
200 g

3
1 EL


